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VINHO VERDE ROSÉ “V.D.C.”

Brevemente

VINHO VERDE BRANCO “V.D.C.”

Castas: Arinto, Loureiro e Trajadura

Vinificação: Após uma criteriosa selecção das uvas, o mosto é sujeito a um 
suave esmagamento e desengace total. Prensagem das uvas e eliminação 
do mosto dos apertos finais. Decantação estática por frio durante 48 horas. 
Fermentação a temperatura controlada entre 13ºC e 14ºC durante cerca de
15-20 dias em cubas de inox.

Características: Límpido, de cor citrina aberta, aroma fresco e elegante, 
notas tropicais e citrinas. Na boca revela frescura, um final de boca suave, 
agradável e persistente.

Teor Alcoólico: 9,5% Vol.
Formatos Disponíveis: 750ml.
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E:(100ml) = 242 kJ/58kcal 

INGREDIENTES /
DECLARAÇÃO NUTRICIONAL:

750 ml
9,5 % vol

V.D.C.
R

Engarrafado por: Eng. Nº230 | Sto. Adrião - Vizela - Portugal
Distribuido por:  Publivinhos   -   Publicidade  e Comércio
de Vinhos, Lda - 8150-016 -  S.Brás de Alportel - Portugal

VINHO VERDE
Denominação de Origem Controlada

Vinho límpido, de cor citina aberta, aroma fresco e elegante, notas
tropicais e citrinas. Na boca revela frescura, agradável e persistente.

Cristal clean wine with a light citrus yellow hue. The bouquet reveals fresh
 notes of tropical and citrus fruit, resulting in an attractive and elegant wine.

Produto de Portugal | Product of Portugal
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