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Designação: Vinho Tinto

Designação: Vinho Branco

Vinificação: Recepção com desengace total, esmagamento e fermentação 
em cubas de inox, com remontagem automática. Utilização de leveduras 
selecionadas e fermentação controlada a 26ºC.

Características: Vinho de cor granada, com aroma frutado, sabor aveludado 
macio encorpado. Recomendado para pratos de carne e queijo. 

Teor Alcoólico: 13% Vol.

Formatos Disponíveis: 375ml, 750ml .

VINHO TINTO “HÉPIAS”

VINHO BRANCO “HÉPIAS”

Vinificação: Recepção com desengace total, esmagamento e prensagem 
pneumática, choque térmico e filtração. Utilização de leveduras 
selecionadas e fermentação controlada a 16ºC.

Características: Vinho de cor citrina clara, apresenta aromas florais intensos 
misturados com algumas frutas tropicais, que lhe conferem algum exotismo. 
Recomendado para pratos de marisco, peixe e carnes de confecção 
aligeirada. 

Teor Alcoólico: 12,5% Vol.

Formatos Disponíveis: 375ml, 750ml. 5 6 0 0 3 3 1 3 1 0 0 7 3 >
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Produzido e Engarrafado por:
Eng. Nº 128 - 2565-138 - Portugal

Comercializado por:
Publivinhos - Publicidade & Comércio de Vinhos, Lda

8150-016 Portugal
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Produzido e Engarrafado por:
Eng. Nº 128 - 2565-138 - Portugal

Comercializado por:
Publivinhos - Publicidade & Comércio de Vinhos, Lda

8150-016 Portugal
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HÉPIAS tinto foi produzido a partir das melhores castas
tradicionais tintas. É um vinho de cor granada, aroma jovem

com carácter frutado, na boca exibe harmonia de frutos 
vermelhos e elegância dos taninos finos.

HÉPIAS red wine is made from traditional grapes varieties.
It has a granade colour, lifted red berry fruit aromatics, and
a soft, elegant, well balanced palate, with good depth of ripe 

fruit and fine supportive tannins.
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VINHO ROSÉ “HÉPIAS”

Casta: Castelão e Aragonês

Características Organolépticas: Cor rosa salmão de nuances vermelhas, 
com elegantes aromas a frutos silvestres e ligeiramente floral, apresenta 
na boca frescura e persistência suficiente.

Teor Alcoólico: 9,5% Vol.

Formatos Disponíveis: 750ml

Vinificação: Receção com desengace total, esmagamento e prensagem 
pneumática. Choque térmico a 14ºC e filtração. Utilização de leveduras 
selecionadas, com fermentação controlada a 16ºC
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